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“V Simposio de Alimentos”
14, 15y 16 de octubre, en conmemoracion del dia Mundial de la Alimentacion

Sabado 14 de octubre de 2023
Noche cientifica

Hora T;;r?np;o Actividad/Conferencia Conferencista Institucion

18:00 15 Apertura del V Simposio de Alimentos Decano-FCT UNAG

1815 50 \(lli(()jr;struyendo una ciencia abierta para la Dra. Debie Buelto IHCIET

19:05 5 Preguntas

19:10 20 Inicio de actividades culturales Grupo Artistico UNAG UNAG
Evaluacion de la calidad sensorial del café | Estudiante Ing. TA.

19:30 10 por diferentes métodos de beneficiado y Ricardo Alonso UNAG
secado Maldonado Godoy

19:40 3 Preguntas Participantes UNAG
Desarrollo de galletas con harina de| Estudiante Ing. TA.

19:43 10 cascara de huevo y quinua: evaluacion de Laura Ismelda
preferencia Dominguez Dominguez

19:53 3 Preguntas Participantes UNAG
Evaluacion de caracteristicas|  Estudiante Ing. TA.

19:56 10 fisicoquimicas y microbioldgicas del| Sindy Karina Campos UNAG
capulin (Conostegia xalapensis) Garcia

20:06 3 Preguntas Participantes UNAG
Formulacion de licor a base de café (Coffea| Estudiante Ing. TA.

20:09 10 arabica) adicionando pimienta gorda| Cheryll Dancely Reyes UNAG
(pimienta dioica l.) Mejia

20:19 3 Preguntas Participantes UNAG
Produccién  hidrop6nica de tomate

20:22 10 (Solgn_um ch_opersicum _ mill) | Profesor M. Sc. Eduardo UNAG
suministrando  micronanoburbujas  al Castro
sistema de riego por goteo

20:32 3 Preguntas Participantes UNAG
Evaluacion de la velocidad de transferencia
de oxigeno sobre los pardmetros cinéticos Prof(_esor M. .SC'

20:35 10 - . . Francisco Enrique UNAG
y composicion del alginato producido por ,

. e Sanchez

Azotobacter vinelandii

20:45 3 Preguntas Participantes UNAG

20:48 20 Actividades culturales Grupo Artistico UNAG UNAG
Recorrido por poster

21:08 20 El Dr Mario Gonzales explicara el Participantes UNAG
mecanismo para la presentacion de poster.
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) e Coordinador del V
21:28 10 Palabras de cierre de noche cientifica . . . UNAG
Simposio de alimentos

Domingo 15 de octubre de 2023
Maraton “Muévete Mas”

Hora T(lr(:]r?np;o Actividad/Conferencia Conferencista Institucion
. . - NAG/B Polici
7:00 3h Maraton Abierta a todo publico UNAG/ om_beros/ olicia
Nacional
Jefe del
10:00 20 Premiacion de ganadores | DAA/Autoridades de la UNAG
UNAG




AG

UNIVERSIDAD NACIONAL DE AGRICULTURA

V Simposio de Alimentos

Facultad de Ciencias Tecnoldgicas
Departamento Académico de Alimentos

£
e W

FACULTAD DE CIENCIAS TECNOLOGICAS
DEPARTAMENTO ACADEMICO DE ALIMENTOS

V SIMPOSIO DE ALIMENTOS

Lunes 16 de octubre de 2023
Conferencias Magistrales
2:00 60 Regis_tro/Recepcién de donacién de alimentos Personas_ inscritas UNAG
(Biblioteca) en el Simposio
8:00 15 Palabras de apertura de las conferencias RECTOR UNAG
Economia Circular para una Alimentacion
815 45 Saludable: aprovecham_iento sostenible _(Ije Dra. Maria Cecilia UNLP
frutos subvalorados y residuos de la produccion Puppo
agro-forestal.
9:00 5 Preguntas Participantes UNAG
Experler_1,ua de A_\PROSACAO en la _ APROSAC
9:05 45 produccion de cacao fino en aromay sabor con| Ing. Ezau Arias AO
pequefios productores.
9:50 5 Preguntas Participantes UNAG
9:55 10 Receso
Desarrollo de Modelos de Extensién y marcos
habilitantes para la transformacion de los M. Sc. Leopoldo
10:05 45 sistemas alimentarios - Un enfoque para la B FAO
s . L . Zuniga
competitividad de la agroindustria alimentaria
hondurefa.
10:50 5 Preguntas Participantes UNAG
1055 10 Leche de vaf:a en |,a. dieta de abejas (Apis P;QO;?]S;E:AHBZC' UNAG
mellifera) en época critica. .
Sierra
11:05 5 Preguntas Participantes UNAG
Obtencion de pigmentos naturales a partir de
_ circuma (Curcuma longa), campanita (Clitoriag Profesora M. Sc.
11:10 10 ternatea) y napoledn (Bougainvillea spectabilis) Katy Castellanos UNAG
para el uso en la industria alimentaria.
11:20 5 Preguntas Participantes UNAG
11:25 75 Almuerzo
12:40 20 Recorrido por poster
13:00 45 Desafios de la agricultura de riego en la Dr. Alejandro INIA
produccién de alimentos Antlnez CHILE
13:45 5 Preguntas Participantes UNAG
Efecto de tres tipos de beneficiado sobre el | Estudiante Ing. TA
13:50 10 contenido polifenoles en cinco variedades de | Julia Irene Valerio UNAG
café Avila
14:00 5 Preguntas Participantes UNAG
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Efecto de la sustitucion de sacarosa por Stevia | Estudiante Ing. TA
14:05 10 (edulcorante natural) en la elaboracion de Kerin Elifeth UNAG
dulce de leche Hernandez Ortiz
14:15 5 Preguntas Participantes UNAG
14:20 10 Receso
Importancia de términos lecheros para una Dra. Lourdes IICA
14:30 45 ) - . .
correcta alimentacion Medina Hernandez | Honduras.
15:15 5 Preguntas Participantes UNAG
Fermentacion de café con utilizacion de
15:20 45 levaduras: n_uevas tecnolc_)gl'as aplicfadas en Dr. Emerso_n Josue | DAAFCT
busca de mejora de la calidad sensorial de laj Martinez Jimenez UNAG
bebida.
16:05 5 Preguntas Participantes UNAG
16:10 15 Palabras de cierre y agradecimientos Jefe del DAA UNAG

*Cada conferencia tendrd 5 minutos al finalizar para preguntas y comentarios.

# Presentaciones cortas duraran 10 minutos c/u y al finalizar 5 minutos maximos para preguntas y

comentarios.



